
 

 

 

 

 

 

 

 
 

RESTAURATION 
 

 

 

 

  
 
Panier pique-nique  15 € 
Panier enfant moins de 10 ans  10 € 
 
Dîner 3 plats (entrée, plat, dessert)  38 € 
Dîner 2 plats (Entrée, plat ou plat dessert)  29 € 
Dîner enfant moins de 10 ans  18 € 
Assiette de Fromage  8 € 
 
Apéritif planche fromages      18 € 
Apéritif planche charcuteries     18 € 
Apéritif planche mixte petite / grande  18 € / 22 € 
Apéritif planche nature   12 € 
 

 



BOISSONS 

  

Jus de fruits (25cl) 
Nectar de griottes, Nectar de Bourgogne    6 € 
Nectar de pêche de vigne, Nectar de Bourgogne    6 € 
Pur jus de pomme, Nectar de Bourgogne    6 € 
Pur jus de raisin Chardonnay, Nectar de Bourgogne   9 € 
Pur jus de tomate au piment d’Espelette, Nectar de Bourgogne  7 € 

Nectar multi-fruits bio - Granini     5 € 
Nectar d’orange bio - Granini    5 € 
 

Softs  
Orangina (25 cl)    5 € 
Coca / Coca zéro (33 cl)    5 € 
Perrier (33 cl)    5 € 
Schweppes Tonic (25 cl)    5 € 
Limonade Vitteaut-Genonville (25 cl)    4 € 
Thé glacé, maison Fine (33 cl)    5 € 
Sirop grenadine, menthe, fraise, cassis, citron, pamplemousse (2 cl) 2 €
  

Eau plate Vittel (50 cl - 100 cl)        4 € - 6 € 
Eau pétillante San Pellegrino (50 cl - 100 cl)     4 € - 6 € 
 

    
 
 
Boissons chaudes 
Café expresso     3 € 
Café allongé    3 € 
Double expresso    4 € 
Café américain     3 € 
Décaféiné    3 € 
Chocolat chaud       5 € 
Notre sélection de thés et tisanes    4 € 

Prix nets - service compris - Les produits en vert sont des productions locales  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



  

Apéritifs  

Crémant de Bourgogne-brut (12 cl)   7 € 
Champagne sélection Secret-brut (12 cl)   11 € 
Champagne Blanc de Blancs brut 2017 Domaine Vignier (12 cl) 12 € 
Pearl’s sans alcool (12 cl)   7 € 
 
Kir royal : Crémant Bourgogne et crème de cassis (12 cl)  7 € 
Kir 40 arpents : Chardonnay et crème de cassis (12 cl)5 € 
Communard : Pinot noir et crème de cassis (12 cl)  5 € 
Ratafia Champenois « Apologia » (4 cl)   5 € 
 
Ricard (2 cl)   4 € 
Pastis (2 cl)   4 € 
Martini Rosso/Bianco (4cl)   4 € 
 
Rhum Plantation « Extra Old » XO (4 cl)    12 € 
Rhum Diplomatico « reserva exclusiva » (4 cl)   8 € 
Whisky « The Unique », Michel Couvreur (4 cl)   10 € 
Whisky « Intravagan’za », Michel Couvreur (4 cl)    12 € 
Gin « Orion » Distillerie Pegasus (4 cl)    11 € 
Vodka « Rare et Organic » Distillerie Pegasus (4 cl)   8 €  
 

Digestifs (4cl) 
Get 27    6 € 
Get 31     6 € 
Limoncello     6 € 
Chartreuse verte    9 € 
Cognac XO Remy Martin    18 € 
Fine de Bourgogne « L’Authentique » ,7 ans d’age, Jacoulot  10 € 
Marc de Bourgogne : cuvée des Hospices de Beaune 2007, Jacoulot 15 € 

 
Bières Belenium bouteille (33cl) 
Blonde Première    7 € 
Ambrée n°2    7 € 
Blanche n°3   7 € 
 



 
 Vins blancs   75cl 12cl 

Mâcon Lugny « Les Charmes » Cave de Lugny 2022   26 € 
Bourgogne Côte d’Or Denis Père et Fils 2022   31 €  6 € 
Rully « Les Cailloux » Domingos Ferreira Campos 202135 €  
Mâcon-Villages Le Chai Duchet 2021   33 €   7 € 
Viré-Clessé Le Chai Duchet 2021   41 €  
Marsannay Derey Frères 2020   44 €   8 € 
IGP Ste-Marie-la-Blanche « Terres Burgondes » Giboulot 2022  47 €  
Pernand-Vergelesses Denis Père et Fils 2022   50 €  
Savigny-lès-Beaune Simon Bize 2019   69 €  
Puligny-Montrachet Domaine de La Vougeraie 2020   129 €  
Puligny-Montrachet Premier Cru « Les Perrières » Chavy 2021 168 €  
Corton-Charlemagne Grand Cru Denis Père et Fils 2021   169 €  
 

Vins rouges 
Bourgogne Denis Père et Fils 2022   30 €   7 € 
Mercurey «Clos d’Etroyes » Domingos Ferreira Campos 2021   35 €   7 € 
Marsannay « Les Vignes Marie » Derey Frères 2021   44 €   8 € 
Givry Premier Cru « Clos Saint-Pierre Monopole » Thénard 2019  65 €  
Savigny-lès-Beaune, Simon Bize 2017   72 €  
Chassagne-Montrachet Premier Cru « Morgeot » Chapelle 2021 92 €  
Beaune Premier Cru « Les Reversées », Rateau 2022   96 €  
Pommard 1er cru « Les Combes Dessus » De la Galopière 2020 118 €  
Corton Grand Cru « Les Paulands » Denis Père et Fils 2020   135 €  
 

Vins rosés 
AOP Coteaux varois « Bastide » Château Margillière 2022   27 €   6 € 
Marsannay Domaine Derey 2022   30 €   
  

Vins pétillants & Champagnes 
Crémant de Bourgogne Denis Père et Fils   30 € 
Crémant de Bourgogne cuvée Agnès Vitteaut Alberti   35 €   7 € 
Champagne sélection Secret-brut    57 € 11 € 
Champagne Blanc de Blancs brut Vignier 2017   60 € 
Pearl’s sans alcool   39,00 € 

 
Entre 1125 et 1789, les moines de l’Abbaye de Maizières sont au cœur de la construction de l’extraordinaire 
mosaïque viticole que nous connaissons aujourd'hui sur les communes de Puligny-Montrachet, Chassagne-
Montrachet, Meursault, Volnay, Pommard, Pernand-Vergelesses, Rully ou encore Givry.  En collaboration 
avec l’Université de Bourgogne, nos recherches historiques permettent de disposer d’une connaissance 
précise de leur parcellaire, de leurs climats, désormais inscrits au Patrimoine mondial de l’UNESCO. 
Cette carte est notre hommage à ce passé viticole exceptionnel avec des vins issus d’un ou plusieurs climats 
ou lieux-dits ayant appartenu aux moines de l’Abbaye de Maizières. 


